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Toshi Yoroizuka 東京

　
最優秀Toshi Yoroizuka 賞

Sapin de noël（クリスマスツリー）
　

みかんとマロンのハーモニー♪
どうぞ召し上がれ★

スポンジ部分にみかんの皮を混ぜており、食べると皮の
食感があり、みかんの風味が感じられます。また、スポ
ンジのくぼみやマロンクリームの中にみかんの果肉をマ
リネしたジャムを入れていま
す。みかんとマロンの味の調整
を重ね、とても良いバランスで
出来上がりました。見た目はク
リスマスツリーをイメージし、
子どもから大人まですべての
人が笑顔で食べられる、そんな
ケーキです。
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原産地呼称管理制度 第1回みかん官能審査会

Noël Arida Sweets Contest2017
＆

原産地呼称管理制度 第1回みかん官能審査会

Noël Arida Sweets Contest2017
in イオンモール神戸南

＆

今年で８回目を迎える、ノエル・アリダ・スイーツコンテストとみかん官能
審査会を11月４日（土）に開催しました。
有田みかんの魅力をさらに広めるため、今回は和歌山県を飛び出し、兵庫県
神戸市で開催！
官能審査会では、厳しい基準をクリアした極早生温州10品、早生温州４品
のみかんを有田市みかん基準認定品として認定しました。
スイーツコンテストでは、全国から応募のあった56作品のうち、書類選考
を通過した10作品が出品され、12名の味のプロが厳正に審査した結果、最
優秀Toshi Yoroizuka賞は太田さんの「Sapin de noël」に決定しました。
12月に商品化されますので、ぜひお召し上がりください。
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①審査会に出品されたみかん

②食味審査

③認定書授与式

④コンテストに向けて最終の盛り

　つけ

⑤観客が見守る中のプレゼンテー

　ション

35

1

2

4


